SAMEDI

11h

11h

12h15

13h30

14h

15h

15h45

16h30

17h15

Les Ducs - Chanson francaise
En déambulation

Emission Topette en direct - Radio G
Stand asso - salle de la cheminée

Bulles d’air - Musique traditionnelle ENTREE
En déambulation (BILLETTERIE)
Cucurbilecons L
Au pied du four & pain &

=

Les Ducs - Chanson francaise
En déambulation

Ogourki Orchestra - Musique des Balkans
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En déambulation

Cucurbilegons =
Au pied du four a pain =
Les Ducs - Chanson francaise
En déambulation

Ogourki Orchestra - Musique des Balkans
En déambulation

DIMANCHE

11h

12h15

13h30

14h

15h

15h45

16h30

17h

Narvalac - Fanfare festive
En déambulation

Bulles d'air - Musique traditionnelle
En déambulation

Cucurbilecons A
Au pied du four a pain
Narvalac - Fanfare festive
En déambulation

Ogourki Orchestra - Musique des Balkans
En déambulation

Cucurbilecons P
Au pied du four a pain =
Narvalac - Fanfare festive

En déambulation

Ogourki Orchestra - Musique des Balkans
En déambulation
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COURGES

Village
Gourmand

POMMES
AU FOUR |

ET AUSSI EN GONTINU...

Atelier de sculpture sur courge sur le perron nord du Prieuré

Au stand asso dans la salle de la cheminée : exposition des affiches des
35 Hortomnales, photomaton pour vos souvenirs, réponses du quizz et
pesée de la courge géante

ofiE@ ©

.

*5. %

®@ 0O ®© 0 @ @

Village @
Bijoux @

* 2
(1979
Oy

© 99

»

90000 &

Scannez-moi pour
telécharger ce plan !
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LISTE DES EXPOSANTS

Terre de Liens - Epargne pour fermes bio
Anjou Vignobles et villages - Tourisme
Communauté de communes Loire Layon Aubance
Bleu Léon Atelier - céramique

Flotté Emeline - céramique

Un tour de poésie - céramique

Atelier Cérame - céramique

Duale Céramique - céramique

Manu L'a Fée - couture zéro déchet

Dupe Maud - velours d'ameublement
'atelier Kailhou - brodrerie

Au fil du mohair - laine mohair

Jouy Chantal - couture

Un Brin - crochet

Crochepied - chaussettes et socquettes
Ed L'Weiss - bijoux en pierres naturelles
Erlina Création - bijoux en fleurs séchées
Vert piment - bijoux en pate polymére
Gaultier Lydie - bijoux en verre
Bouesnard Cécile - bijoux en papier
Hommage RL - bijoux dart floraux
Colombel Marion - bijoux en argent
'atelier Koga - maroquinerie

Forge Gardarson et atelier Amrod - maroquine-

rie, forge et coutellerie

26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37
38
39

Delaunay Lydie - sellerie maroquinerie
Lesellier Pascal et Harmony - Forge et art
Veillon Vanessa - artisanat cuir

Patine de Marin - rénovation objets et meubles
Derouet Line - peinture sur courges séches
Masson Anne - calebasses travaillées

CYM Innove - objets déco en bois

Graeber Bonnie - figurines en argile
PierreFeuilleCactus - déco végétaux stabilisés
Le Trefle et le renard - aquarelles florales
Leaufaedelie - vitrailliste

Hersant Maéliss - illustrations et peinture
Petite Nature - décoration calebasses
'atelier ZAB - peinture, illustrations

40
42
43
a4
45
46
47
48
49
50
51

Atelier Blue Monday - cyanotypes botaniques
Derouet Julien - auteur BD, livres

Girault Pascal - photographie et livres

Hortum in Bibliotheca - librairie nature
Racines et Reliures - livres d’occasion

Le Chouchou d’Anjou - chouchou, pralines
Délicieux Instants - thés, cafés, infusions
Berthe et Perrin Confiseurs - chocolats, biscuits
EARL des Coteaux - pommes, poires, jus
Fourneret Vincent - miel et produits de la ruche
Le Champ des Pensées - plantes aromatiques

et médicinales

52
53
54
55
56
57
58

Cueillette et popote - confitures bio

0 poivre de Kampot - poivres, mélanges d’épices
La maison du sureau - produits a base de sureau
Pépiniére du Beltane - pépiniére et bijoux
Poterie Jamet - poterie d'irrigation

Cayet Philippe - découpes métal, oiseaux

Les cultivateurs en herbe - plantes aroma-

tiques et médicinales

58
59
60
61
62
63
64
65
66
67
68
69
70
71
72
73
74
75
76

Disamare - plantes aromatiques et médicinales
EARL Les jardins de Gogane - cosmétiques
KaritEssence - savons et cosmétiques artisanaux
La savonnerie de Laure - savons artisanaux
Conte Fabien - plantes horticoles

Les Semences de 'Ombelle - grainetier

Mes petits crayons - crayons naturels en branches
Bonichoirs - nichoirs et mangeoires
Germinance - semencier biologique

Les bulbes - bulbes a fleurs

Genais Noél - vannerie

Nature ancestrale - tisanes, thés, herboristerie
Les fruits de St Rémy - pommes, poires, jus

Les vergers de Saint Jean - pommes, poires, jus
Abeilles de Loire - miel et produits de la ruche
Charobert Sébastien et La Source du Ruault - vins
Le Petit Papou - recettes de champignons

Les épices curieuses - épices

La Piautre - biére et whisky

INFOS PRATIQUES

A noter : il n'y a pas de distributeur de
billets sur place, pensez aux espéces !

ENTREE ET SORTIE DU SITE

Votre billet d’entrée est valable toute la journée (ou les deux jours si vous avez choisi de prendre un
pass). N'oubliez pas de demander le tampon sur votre poignet pour toute sortie temporaire (pour ranger
des achats, retirer des espéces, etc.). Vous pourrez ainsi de nouveau entrer sur site !

UN MARCHE AUX COURGES AU POIDS

Cette année, le marché aux courges innove et pratique la vente au poids. Entrez dans la zone réservée et
laissez-vous guider par les bénévoles pour faire vos choix. Emballez, pesez et payez !

AIDE AU TRANSPORT DE MARGCHANDISES

Vous avez fait des achats encombrants (des courges par exemple) ? Des anes batés (en déambulation lors-
qu'ils sont «en service») et des brouettes sont la pour vous aider a porter vos acquisitions jusqu'a votre
voiture. Si vous achetez des courges, vous pouvez laisser les sacs de vos achats au «vestiaire» du marché
aux courges et les récupérer lors de votre départ.

UNE MONNAIE SPECIALE POUR MANGER DES COURGES

Comme chaque année, plusieurs recettes a base de courges, concoctées avec
amour par des bénévoles de ['Association du Prieuré, vous sont proposées. Cette
année, pour les déguster, il faut acheter des tickets (les Citrouillards) aux
caisses centrales situées dans le pole restauration, prés de la sortie. Les
citrouillards valent 1,5€ ou 3€. Il faut compter environ 3 a 6 citrouillards pour
un repas complet.

Astuce : prévoyez d'acheter vos tickets a l'avance pour éviter les queues
entre 12h et 14h !

DONNEZ-NOUS VOTRE AVIS |

L'’Association du Prieuré organise les Hortomnales depuis plus de 30

ans. Pour améliorer cet événement, nous avons besoin de vous ! Prenez
quelques minutes pour remplir une courte enquéte de satisfaction en
ligne en scannant le QR Code ci-contre. Merci d’avance !




